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Sabado 3 F E B

10: OO

Domingo

Expo: Carnaval Carnavalito

. Museo de las Culturas Aborigenes
Calle Larga 5-24 entre Hermano Miguel y Mariano Cueva

10:00

. Musica Electrénica
. LaFinca ME

. Sector Bullcay - Via a Gualaceo frente al Museo de la Macana

Carnival Camp - 172H NON STOP

FEB

11:00 XV Festival de Carnavales de El Valle

11: 00

Plaza Central de El Valle

Carnaval Paccha 2024

. Desfile de comparsas, presentacién artistica y rifa
Centro Parroquial Paccha

16:00
 Home, de Yann Arthus-Bertrand (2009)

Casa Patrimonial Municipal de Las Posadas
. Gran Colombia 17 42 y Octavio Cordero

Cinema Libre
 Proyeccién del film:




5 y 7FEB

10:00 Taller gastronémico:
- El sabor de la tradicion morlaca

. Chicha en vasija
. Mote Pata
. Dulce de higo

Casa Patrimonial Municipal Quinta Bolivar
. Av. 24 de Mayo, junto al redondel de Gapal

15:00 Historia viva San Joaquin,
con el Circulo de los Abuelos.
 Historia del Carnaval

Biblioteca Municipal de San Joaquin
. Carlos Arizaga Vega y Mons. Leonidas Proafio

Martes 6 F E B

10:00 Mediacion lectora con la obra;
 Fiesta del Taita Carnaval

Biblioteca Municipal de Tarqui

Miércoles 7 F E B

15:00 Conversatorio:
 Las tradiciones del Carnaval en Ecuador
Bilbioteca Municipal de Sayausi
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Jueves 8 FEB

Exposicion de periddicos | 10:40

murales: El Carnaval
Biblioteca Municipal de Cumbe

Compadresy Comparsas 1 12:00
Mercado 9 de Octubre

Jueves de Coviadiees g (;’amm(},e; 19:00
g

Estadio Alejandro Serrano Aguilar

Taita San Joaquin 20:00

Festival de Bandas de Pueblo y Danza
Plaza Central de San Joaquin

9,10y 11 Fes
dievife e[ Amen poh Cuevtea

Ferias Gastronomica y Artesanal 1 O:OO

Viernes, Sabado y Domingo
1. Plaza San Francisco

2. Plaza Santo Domingo
3. Plaza San Sebastian

Viernes 9 FEB

Dulce Carnaval: 09:30

Charla, degustacion y venta de dulces tipicos
Casa de las Palomas

Benigno Malo 6-40 y Juan Jaramillo
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Viernes 9 FEB

09:30

Carnaval de Sabores y Colores
Centro de Atencion Integral Santa Maria del Vergel
Calle De las Herrerias y Del Arupo

Feria Gastronomica Taita Carnaval
Degustacion de Mote Pata, Chicha y Dulces
Centro Cultural Municipal Los Sauces

Juan Ruiz Morales y Av. De las Américas

Conversatorio: El Carnaval Tureno su
Gastronomia y sus Tradiciones
Biblioteca Municipal de Turi

Desfile Estudiantil de

Comparsas de Carnaval
Centro parroquial de Molleturo

Mediacion lectora con la obra:

Fiesta del Taita Carnaval
Biblioteca Municipal de Gullanzhapa

Colon Fest

2K "Amor por Cuenca”
Desde la Av. 27 de Febrero (sector Tres Puentes)
hasta el Estadio Alejandro Serrano Aguilar

Concierto:

19:00

Alex Cotee

Rock de Tres

Alpha Logic

Mateo Castro

L.U.B.E.

Grupo de Musica Folklorica del Técnico Salesiano
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110:00

14:00
14:00

14:00

14:00



Ingredientes

2 kilos de duraznos pelados

700 gramos de azucar blanca

1limon '
2 litros de aqua

Preparacion

Lavar los duraznos y pelarlos, sumergirlos en agua con limon
para que no se oscurezcan.

Realizar tres cortes a lo largo del durazno.

Poner en una olla el agua con el azucar, dejar hervir hasta
gue esta se derrita.

Incorporar los duraznos y dejarlos hervir a fuego bajo por 30
minutos.

Observacion
Opcional poner una rama de canela o 2 clavos de olor al
momento de hacer hervir el durazno.
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Dradiciones

Sébado1 0 FEB

08:00 "Desfile taita y mama Carnaval™

Centro Parroquial de Victoria del Portete

08:00 "Desfile de Carnaval, festival del dulce,
~ presentacion artistica."

Plaza Central de Sayausi

08:00§ Festival de Dulces
~ Asociacion Hermano Miguel

. Asociacion Hermano Miguel - Mercado El Arenal

08:00 Festival Canavalero El Arenal

. Parqueadero Mercado El Arenal

08:00 Festival Gastronémico y
. Dulces de Temporada

10:00 Show infantil, concursos y
. actividades ladicas

12:00 Eleccién de la Cholita
. Carnavalera de El Arenal

14:00 Show artistico con Fanny La Serranita

08:00 Festival de Dulces de Carnaval

: Plataforma Itinerante de Miraflores

09:00 Carnaval de los Rucos

. Gastronomia, Musica y Tradiciones
. Centro Parroquial de Nulti
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Torneo Nacional Fut?7

. Participacion de equipos provinciales

. Complejo Deportivo La Gloria

Carnaval Guagualzhumi 2024

~ Desfile de comparsas y Reina del Carnaval
. Plaza Central de la Comunidad de Guagualzhumi, Paccha

09:00

60 Caavafes e Cuentea

. Parque de San Blas
. Organizado por Alcaldia de Cuenca, Amistad Club

.y Unién de Periodistas del Azuay

09:00 |

"Desfile de Carnaval, comparsas

 y show artistico”

. Plaza Central de Bafos

10:00 |

Taita Carnaval en la Quinta Bolivar

. Casa Patrimonial Municipal Quinta Bolivar

10:00 |

Festival de Carnaval

- Mercado 3 de Noviembre

. 1. Piscina de premios

. 2. Degustacién y venta de dulces de temporada
. 3. Gastronomia y mas sorpresas
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Sébado1 0 FEB

10:00 Carnavalazo 2024
- Mercado 10 de Agosto

. Presentaciones artisticas

. Eleccion de la Seforita del Carnaval
. Comparsas y Juegos Tradicionales

. Baile Popular

10:00 Wasnfs Wich;

Chicha Luidre 777@?0 \fo

~ Santiago lllescas,
 El Hombre Voz

10:00 Mercado 9 de Octubre
11:00 Mercado 3 de noviembre
12:30 Mercado Feria Libre

1100 Wiofe Fata wids Geande delwnardo

. Mdsica, danza, gastronomia y artesanias.
. Plaza de San Francisco

Pensamos en el planeta, trae tu platoy
. cuchara, tu Mote Pata jes gratis!

11:00 Festival del Dulce de Durazno

. Masica, danza y cafién de espuma
. Comunidad Quillopungo, El Valle

o (I 4

12:00 Festival Carnavalero Il Edicién

. Mausica, danza y canén de espuma
. Centro Cultural Municipal Los Eucaliptos
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Ingredientes
1kilo de espinazo de cerdo

Y2 kilo de carne pura de cerdo
500 gramos de longaniza

300 gramos de tocino ahumado
300 gramos de chorizo ahumado
700 gramos de mote pelado

100 gramos de cebolla

4 dientes de ajo

'2 de cucharita de comino

Y4 de cucharita de pimienta

2 cucharita de orégano seco ®
2 cucharita de manteca de cerdo

1cuchara de aceite achiote

200 gramos de pepa de sambo

Y2 litro de leche

Sal y pimienta

Preparacion

1 Lavar el espinazo de cerdo y hervir con dos litros de agua y dos dientes
de ajo por 20 minutos.

2 Enlamisma olla de coccion del espinazo, adicionar la carne pura de cerdo
picada en cuadros, poner un litro mas de agua caliente en la olla y dejar
hervir por 15 minutos mas, luego cernir y separar el caldo y la carne.

3 Picar la cebollay el ajo en cuadritos pequenos.

4 Realizar un sofrito con media cuchara de manteca de cerdo, el aceite
achiote, cebolla, ajo, sal y los condimentos (comino, pimienta y orégano).

5 Sofreir hasta cuando la cebolla esté transparente, adicionar el caldo de
coccion de la carne y el mote.

6 Picar en trozos pequenos el tocino, la longaniza y el chorizo y adicionar al
caldo. Mover constantemente en la olla.

7 Enuna sartén tostar la pepa hasta que empiece a reventar.

8 Licuar o procesar la pepa tostada con ' de litro de leche, una vez lista
poner en la olla de coccion del mote pata.

9 Mover constantemente por unos 20 minutos, hasta que todo se integre.

10 Unavez cocido, rectificar la sal y ponerle V4 de cuchara de orégano.
11 Sacary servir.

ALCALDIA DE
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Sébado1 O FEB

13:00
en Carnaval

Plaza Central de Llacao

Llacao es Fiesta

Festival Gastronémico y

Festival del Dulce de Higo

Eleccion de la Princesita de

El Taita Carnaval a orillas

(ife < E@méu/{o

Concierto Internacional:

Makano

DJ Fox |

Chicho Baby King

Estadio Alejandro Serrano Aguilar

AMOR:or
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14:00
Dulces de Temporada |
Mercado 12 de Abril

14:00

Comunidad San José de la Playa, El Valle :

14:00
Carnaval y Taita Carnaval 2024 |
Mercado 12 de Abril

- 17:00
del Tomebamba: :
Recorrido Teatralizado
Concentracion: Plazoleta de La Merced |

19:00



Domingo1 1 F E B

09: 00

09:00

. Centro Parroquial de Quingeo

09:00

09:00
. Festival del Mote Pata
. Maluay a orillas del Rio Chasi, El Valle

10:00 |
 Izhcayaku Gualalcay
Centro Comunitario de Gualalcay, El Valle

Desfile de comparsas

. Eleccion de la Reina de Carnaval

. Tarqui, desde la Comunidad Santa Teresita
. hasta el Centro Parroquial

09:00
Y Dulces de Temporada
Mercado 12 de Abril

Festival Gastronomico

Carnaval de Quingeo 2024

Comparsas de, juegos

~ tradicionales, carros alegoricos
Desde el Mercado hasta la Plaza Central de Cumbe

VIl Festival de Carnavales de Maluay

XVI Festival de Carnavales

AMOR -ox
CWENCA




Domingo1 1 F E B

09: 00 Wawa Carnaval Santa Ana 2024

[ J [ 2 4

- 10 anos de tradicion

. Domingo de Compadres
. Centro Parroquial Santa Ana

09:00 Desfile y eleccion del Taita San Joaquin

. Parque Central de San Joaquin

09:00 Desfile alegérico de
~ Carnaval, festival gastronémico,
Orquesta invitada

Parque Central de Ricaurte

10:00 Museo de la Moneda

Banco Central del Ecuador

09: 00 Festival del Carnaval
~ de Octavio Cordero

Dj, Canén de espumay piscina

Centro Parroquial de Octavio Cordero
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Ingredientes

500 gramos de harina
25 gramos de azucar
10 gramos de sal

20 gramos de levadura fresca ‘ 4
3 unidades de huevos criollos
100 mililitros de agua -

60 gramos de manteca de cerdo
90 gramos de mantequilla

1 cucharita de anis de castilla

1 cucharita de licor anisado

1 huevo para pintar

Preparacion '

1 Pesartodos los ingredientes correctamente.

2 Tibiar el agua.

3 Enunrecipiente poner la harina y hacer un hueco en el centro.

4 Colocar lalevadura, el azucar y el agua tibia. Mezclar hasta activar la
levadura.

5 Dejar reposar la mezcla de la levadura por 5 minutos, luego mezclar
con la harina.

6 Agregar los huevos y amasar por 10 minutos, adicionando el licor.
7 Incorporar la manteca, la mantequilla y el anis.
8 Amasar hasta que la masa se sienta elastica.
9 Dejar reposar por 20 minutos hasta que doble el volumen la masa.
10 Trascurrido este tiempo cortar en porciones de 60 gramos.
11 Dar forma de bolita y poner sobre una lata para hornear.
12 Dejar reposar por 30 minutos.
13 Luego aplastar levemente y pintar con huevo batido.
14 Hornear a 180°C por 20 unos minutos hasta que el pan esté dorado.
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Domingo 1 1 FEB

hi
Chicha lluire D T;?Zw ;

Santiago lllescas,

El Hombre Voz

. 10:00
. 11:00
 12:30

110:00

comparsas, mu5|ca en VIVO Y mas
Plaza Central de Checa

1 10:00

Centro Parroquial de Sidcay

1 10:00

Centro Parroquial de Nulti

: , - 11:30
Recorrido Teatralizado
Concentracion: Plazoleta de La Merced

- 12:00
canon de espuma |
Mercado 12 de Abril

Mercado 27 de Febrero
Mercado 10 de Agosto
Mercado 12 de Abril

Carnaval de Checa
Desfile, comida tipica, eleccion de la Reina,

El Carnavalazo de Sidcay

Taita y Mama Carnaval

El Taita Carnaval a orillas del Tomebamba:

Festival de Cariocay

110:00

L12 FEB

Desfile cultural, juegos de Carnaval
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- 10:00

Centro de la Parroquial de Chiquintad
hasta la playa del Machangara |



Martes 1 3 FEB

13:00 Carnavalazo Molleturo

. Centro Parroquial de Molleturo

Miém.es‘l 4 FEB

10:00 Sievife e Avmon por Cuevtea

1. Calle del Artista
. (Mariscal Sucre y Benigno Malo)

2. Plazoleta del Portal Regional de Artesanias de Cuenca
. (Simon Bolivar y Av. Huayna Capac)

14:00 Charla; El Carnaval en el Ecuador

Biblioteca Municipal de Molleturo

v1 6 FEB

13:00 . Conversatorio _ o
 La Mujer y la Nina en la Ciencia
Casa Patrimonial Municipal del Artista
. Av. Lojay Cantén Gualaceo

stbado 1 7 FEB

13:00 Cinema Libre. Proxlgccién del film:
Is the Man Who Is Tall Happy?
~ de Michel Gondry (2016)

Casa Patrimonial Municipal de Las Posadas
. Gran Colombia 17-42 y Octavio Cordero
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‘ ‘ DIRECCION GENERAL DE
..4 CULTURA, RECREACION

TU RlSM(N) Y CONOCIMIENTO

ETAPA' FARMASOL EMOV EDEC EMAC
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